iDA UN AIRE DE FIESTA

A TUS FINES DE SEMANA'Y
VACACIONES!

RESERVA TU PLATO TRADICIONAL
ESPANOL

Generoso y cocinado con todo el arte
Para un momento de convivialidad incomparable

PAELLA

y
PASTA A LA ESPANOLA

Minimo 48h de antelacién — 7 dias/7
De 2 a 80 personas
Por encargo o para tus eventos

ELIGE TUS INGREDIENTES Y
DISFRUTA DE PLATOS
iTOTALMENTE A TU GUSTO!

Contacta Tradicion Espafiola Claire — 06.47.33.12.12

Por favor envia un SMS con tu disponibilidad para que podamos llamarte
durante el dia

RCS St Nazaire 904190436

Entrega: a acordar juntos



iCOMPON TU PAELLA!

iLa paella es un plato con infinitas variaciones! Cada familia espafiola tiene la suya, jcrea la tuya!

Base Paella (7€/racion)
Arroz para paella, trio de pimientos, cebollas, tomate, guisantes, azafran, pimentén, caldo casero, aceite de oliva

Elige tus ingredientes (minimo 3 para obtener un arroz sustancioso y sabroso):
— Contramuslo o muslo de pollo (a elegir) — 1/racién (1,50€/racién)
— Medallon de ternera cocinado — 1/racion (2,50€/racion)
— Muslo o lomo de conejo — 1/racién (2,00€/racion)
— Medallon de rape — 1/racion (2,00€/racion)
— Chorizo espafiol (suave) — (1,50€/racion)
— Gambas (tamafio 30/50) — 2/racién (1,00€/racion)
— Cigalas — 2/racion (2,00€/racion)
— Anillas de calamar — aprox. 60g (1,50€/racion)
— Mejillones — aprox. 60g (1,00€/racién)
— Almejas — aprox. 60g (1,50€/racién)
— Verduras — 2€/racion: calabacines, puerros, zanahorias, pimientos, judias verdes, brocoli y otras verduras de
temporada

Ejemplo:
Quieres una Paella de Pollo, rape y chorizo - 7+15+2+15=12€
El coste de tu paella personalizada sera de 12€ por persona

* Los ingredientes no cuantificados se adaptan al nimero total de raciones
* Todas las raciones de una misma paella deberan componerse de ingredientes idénticos
» Un mismo ingrediente puede duplicarse

iCOMPON TU PASTA A LA ESPANOLA!

Cocinada con el mismo principio que la paella, la pasta se cuece con el caldo casero y los ingredientes elegidos para
obtener un sabor inigualable, muy apreciado por los pequefios... jy los mayores!

base FPasla a la ESpanola (o</racion)

Pasta (macarrones o farfalle), chorizo espafiol (suave o picante a elegir), trio de pimientos, cebollas, azafran,
pimenton, caldo casero

Elige tus ingredientes:
— Dados de pechuga de pollo — (2,00€/racién)
— Aguja de cerdo — (1,50€/racion)
— Rodajas de salchicha (frankfurt o chipolata) — (1,50€/racion)

No tirar en la via pablica — GRACIAS



